	Semestre 4

	Code UE : 
	UEF22
	Intitulé UE
	Technologie Alimentaire

	Code matière : 
	UEF222
	Intitulé matière
	Technologie des aliments d’origine végétale

	VHS
	56 
	Cours
	21
	TD
	
	TP
	35
	Trav perso
	
	

	Coefficients 
	
	Crédits
	4
	

	Enseignant responsables de l’UE
	

	Enseignant responsable de la matière
	

	Objectifs de l’enseignement 
	L’objectif est de former des professionnels capables de maîtriser les technologies vertes de transformation des ressources végétales utilisées dans l’industrie agroalimentaires

	Connaissances préalables recommandées
	

	Contenu de la matière 
	La filière des plantes de grandes cultures :

· Les plantes céréalières : meunerie, pâtes, couscous, amidonnerie et panification

· Les plantes oléagineuses : les huileries 

· Les plantes sucrières

· Le soja

La filière des fruits et légumes
Pour chaque filière seront présentés :

· les données économiques et les productions, 

· les caractéristiques physicochimiques des matières premières et des aliments 

· Les procédés de transformation et de conservation.
· La traçabilité

	Mode d’évaluation : 
	Examen écrit composé  d'exercices permettant d'évaluer le niveau de compréhension des étudiants sur les objectifs de raisonnement et d'interprétations à partir d'éléments proches de ceux rencontrés en cours. Contrôle continu en TP
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