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Objectifs de l’enseignement :
L’objectif est la maitrise des contrôles microbiologiques des produits alimentaires conformément à la réglementation algérienne. 
Connaissances préalables recommandées :
UEF122, UEM111, UEM112, UEF212, UEM211, UEF 312.

Contenu de la matière :
Méthodes d’investigations et techniques normées des contrôles microbiologiques des produits suivants : 

I. Lait et produits laitiers,
II. Viandes rouges et dérivés,
III. Viandes de volais et dérivés,
IV. Graisses végétales et animales,
V. Céréales et produits dérivés,
VI. Boissons et jus de fruits t de légumes.
Mode d’évaluation :

Contrôle continu et test de TP.

Référence :
Journal Officiel de la République Algérienne.
